
CHALET MENU 
 

 

VITELLO FORELLO 
BLUMENKOHL, KALBSZUNGE, RUCOLA 

 

FÜNFZEHN 
 

~ ~ ~ 

DAMPFNUDEL 

BELUGALINSEN, BIRNE, ZIEGENKÄSE 
 

ELF 
 

~ ~ ~ 

SCHAUMSUPPE VOM BLAUKRAUT 
PARMESAN, ENTE 

 

ZEHN 
 

~ ~ ~ 

KÜRBISGNOCCHI 
PILZE, PORTULAK 

 

VIERZEHN 
 

~ ~ ~ 

GETAUCHTE JAKOBSMUSCHEL 
JUVENILFERKEL, RETTICH, KIMCHI 

 

ZWANZIG  
 

~ ~ ~ 

SEETEUFEL „MAROKKO“ 
COUS COUS, FENCHEL 

 

ACHTZEHN/ DREIßIG 
 

~ ~ ~ 

HIRSCHRÜCKEN  
PETERSILIE, PREISELBEERE 

 

SECHSUNDDREIßIG 
 

~ ~ ~ 

ORIGINAL BEANS 
KAROTTE, SAFRAN, EDEL WEISS 37% 

SECHZEHN 
 

~ ~ ~ 

KÄSEWAGEN VOM MAÎTRE AFFINEUR WALTMANN  
 

SECHZEHN 

 
 

DAS CHALET MENÜ IN NEUN GÄNGEN GENIEßEN FÜR EINHUNDERTDREIUNDDREIßIG EURO 

 

DAS CHALET MENÜ IN SECHS GÄNGEN FÜR NEUNZIG EURO 

(VITELLO FORELLO, DAMPFNUDEL, SCHAUMSUPPE, KÜRBISGNOCCHI, HAUPTGANG, DESSERT ODER KÄSE) 

 

DAS CHALET MENÜ IN DREI GÄNGEN FÜR ACHTUNDFÜNFZIG EURO 

(VITELLO FORELLO, HAUPTGANG, DESSERT ODER KÄSE) 

 

 



BEGLEITENDE WEINE 
 

 

2016 WIEN.1 

PFAFFL, WEINVIERTEL   0,1L 
 

SIEBEN 

 

~ ~ ~ 

2015 WEIßBURGUNDER 

SALWEY, BADEN   0,1L 

 

NEUN 
 

~ ~ ~ 

~ ~ ~ 

~ ~ ~ 

2015 SAUVIGNON BLANC 

KNEWITZ, RHEINHESSEN   0,1L 

 

SIEBEN 
 

~ ~ ~ 

~ ~ ~ 

~ ~ ~ 

2015 GEWÜRZTRAMINER 

LA.O.P. RESERVE, GUSTAVE LORENTZ, ELSASS   0,1L 

 

NEUN 
 

~ ~ ~ 

2015 “DEEP BLUE” 
TESCH, NAHE   0,1 L 

 

NEUN 
 

~ ~ ~ 

2015 ZWEIGELT „CLASSIQUE“ 
PÖCKL, BURGENLAND   0,1L 

 

NEUN 
 

~ ~ ~ 

2015 “LES PREMIÈRES GRIVES” 
CHATEAU DU TARIQUET,  CÔTES DE GASCOGNE   0,1 L 

 

ACHT 
 

~ ~ ~ 

2011 LATE BOTTLED VINTAGE PORT 

J & W GRAHAM`S,  VILA NOVA DE GAIA   0,05 L 

 

NEUN 

 
DIE WEINBEGLEITUNG ZUM CHALET MENU IN NEUN GÄNGEN GLAS 0,1L PRO GANG 65,- 

(ZUR SUPPE KEIN WEIN) 
 

WEINBEGLEITUNG ZUM CHALET MENU IN SECHS GÄNGEN GLAS 0,1L PRO GANG 40,- 

(ZUR SUPPE KEIN WEIN) 
 

WEINBEGLEITUNG ZUM CHALET MENÜ IN DREI GÄNGEN GLAS 0,1L PRO GANG 22,- 


